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Anbauländer des Kakaos.
Umkreise die wichtigsten Kakaoanbauländer der Welt.

Schoggi-Abenteuer
mit Cacolino.
Ab cirka 8 Jahren.

In der Welt der Pralinés & Truffes.
Wie viel kostet die Produktion von Giessformen?

1.	 Cirka 20‘000 CHF

2.	 Cirka 50‘000 CHF

3.	 Mehr als 80‘000 CHF

Hallo, ich bin Cacaolino!
Bist du bereit für ein Abenteuer in 
die magische Welt der Schokolade? 
Gemeinsam entdecken wir spannende 
Geheimnisse und testen dein Wissen. 
Beantworte die folgenden Fragen – 
die Antworten findest du alle in der 
ChocoWelt. Los geht’s! 

Der Kakaobaum wächst in kalten Regionen. 

Richtig Falsch

Kakaobohnen kommen von Früchten, die an den Bäumen hängen.

Richtig Falsch

Schokolade wird aus Kakao, Milch und Zucker gemacht.

Richtig Falsch

Kakao wächst nur in Afrika. 

Richtig Falsch

Alles Kakao?
Kreuze an, ob die Aussage richtig oder falsch ist.



1.	 Eine Zutat, die in fast jeder Schokolade ent-
halten ist. (11 Buchstaben)

2.	 Schokolade, die rosa/rötlich ist. 
(4 Buchstaben)

3.	 In weisser Schokolade fehlt diese Zutat.  
(10 Buchstaben)

4.	 Diese Zutat ist in Milchschokolade, aber nicht 
in dunkler Schokolade. (11 Buchstaben)

5.	 Aus welchem Land kommt der Zucker für 
unsere Aeschbach-Schoggi? (7 Buchstaben)

Alles rund um Schokoladensorten.
Kreuzworträtsel 1

2
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3

4

Unsere Geschichte.
Welche Aussagen sind wahr und welche sind falsch?

Aeschbach Chocolatier wurde 1972 in Zug gegründet.

Wahr Falsch

Im Jahr 2000 wurde die erste Boutique in Zug eröffnet.

Wahr Falsch

Unsere bekannten «Chriesiblüete» wurden 1991 entwickelt.

Wahr Falsch

Das Schoggi-Museum «ChocoWelt» wurde 2019 eröffnet.

Wahr Falsch

2024 wurde unser Nachhaltigkeitsprojekt «ChocoSchool» umgesetzt.

Wahr Falsch

Es war einmal...
Aussagen über die Geschichte des Kakaos. Ordne die Ereignisse
in die richtige Reihenfolge.

Die Milchschokolade wurde erfunden.

Die Omleken, ein Volk in Mexiko, machten ein Getränk aus Kakao.

Christoph Kolumbus entdeckte den Kakao, 
wusste aber nicht, wie wichtig er ist.

Der Schweizer Rudolph Lindt machte Schokolade noch feiner.

Man machte das Kakaogetränk süss und die Reichen mochten es sehr.


